
 

 

 

PER MOTIV I  ORGANIZZAT IV I

E '  R ICHIESTA LA CONFERMA DI  PARTECIPAZIONE

UNA SERATA

PER TUTTI I GENITORI DEGLI ALUNNI DELLE SCUOLE DEL

COMUNE DI VOLPAGO DEL MONTELLO

Modal i tà  d i  conferma par tec ipaz ione:

-  compi lare  on l ine  i l  fo rm ne l  nost ro  s i to

www.assoc iaz ionemensamaccagnan. i t/ incont ro-8-maggio-2019

-  o  inv iare  emai l  a  ass .donbiagiomaccagnan@al ice . i t  o sms a l  n .  327-2417646

con:  nome,  cognome par tec ipante +  scuo la  f ig l io/a

MERCOLEDI' 08 MAGGIO 2019, ORE 20.30

presso l'AUDITORIUM COMUNALE DI

            VOLPAGO DEL MONTELLO

Treviso

Come nasce il pane?

Cos'è la lievitazione e cosa sono i lieviti?

Una serata informativa volta a spiegare la storia del pane,

le sue proprietà e a capire quale scegliere grazie a una

degustazione ad opera di Slow Food Treviso.

Relatori: Dott.ssa Francesca Marcon Biologa Nutrizionista

              Onorio Peron per Slow Food Treviso

Raccontiamo il pane

http://associazionemensamaccagnan.it/incontro-8-maggio-2019/

